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Majéwka z grillem w roli gtéwnej

Przed nami majowka, czyli otwarcie sezonu na grillowanie. Zanim zdecydujemy
sie na zakupy soczystych warzyw i miesnych stekéw warto przyjrzec¢ sie
sprzetowi do grillowania. A wybér jest duzy - od tradycyjnych grilli weglowych
poprzez elektryczne, gazowe, po wedzarnie i paleniska. Nie zapominajmy tez

o potrzebnych akcesoriach. Grillowanie czas zacza¢!

Majoéwkowe grillowanie stato sie dla Polakdéw coroczng tradycjg, a grill jest jej nieodtgcznym
elementem. Wybér odpowiedniego sprzetu to nie lada wyzwanie. Zwykle to zakup na dtuzej,
dlatego warto przemyslec jak czesto siegamy po smakotyki z rusztu, jakie najbardziej lubimy

i jak spedzamy czas przy grillu. “Do wyboru mamy trzy rodzaje grilli - weglowe, gazowe i
elektryczne i kazdy z nich, w zaleznosci od potrzeb, jest dobrg opcjg.” - mowi Edyta
Gaczynska, Category Manager w Leroy Merlin.

1. Grill weglowy 40 x 32 cm, Icarus Alpha Il Trolley, Naterial, 599 zt 2. Plyta Zeliwna do grilla
Monarch/Royal 37 x 27.3 cm, Broil King, 369 zt 3. Grill gazowy Hudson, 3+1 pal., 13.5 kW, Naterial
4. Grill weglowy Phoenix Beta Il, $r. 54.5 cm, Naterial, 699 zt.

Grill weglowy, gazowy czy elektryczny?

Jesli cieszg nas dtugie biesiady z ogniem i dymem w tle, to grill weglowy bedzie strzatem
w dziesigtke. Potrawy przygotowane na “zywym” ogniu sg petne aromatu i najbardziej oddajg



charakter rodzinnego grillowania. “Przy zakupie grilla weglowego warto zwréci¢ uwage czy
jest z pokrywa - takie modele dajg wiecej mozliwoSci przygotowania dan. Wazne jest tez czy
grill zawiera popielnik i jego konstrukcja pozwala na swobodny doptyw powietrza do dolnej
misy, co wptywa na szybkoS¢ rozpalenia ognia.” - méwi Edyta Gaczynska, Category
Manager w Leroy Merlin.

Jesli stawiamy na komfort i chcemy unikngé ucigzliwego, gryzacego dymu i doglgdania
ognia, to warto postawi¢ na grille gazowe lub elektryczne. “W grillu gazowym dobrze
sprawdzi¢ czy ruszt jest zeliwny lub zeliwny emaliowany, a palniki wykonane ze stali
nierdzewnej. Dobry grill gazowy zaopatrzony jest w termometr i palnik boczny, ktéry moze
przydac sie do przygotowania innych dan. Z kolei w grillu elektrycznym moc to podstawa,
wazna jest tez jego kompaktowos¢ i lekkoS¢ oraz materiat z ktérego wykonany jest ruszt -
najlepiej zeliwo, ktére szybko sie nagrzewa i dtugo oddaje ciepto. Wybierajac grill sprawdzmy
tez stabilno$¢ konstrukcji oraz jego mobilno$¢, ktdérg docenimy np. podczas nagtego
deszczu. Nie bez znaczenia jest tez kwestia przechowywania grilla poza sezonem. Tutaj
najlepiej sprawdzg sie grille elektryczne lub poreczne grille turystyczne. Duze gazowe grille
warto zaopatrzy¢ w pokrowiec - dodaje.

1. Grill gazowy 3 pal. 8.8 kW, Royal 320 Broil King, 3199 zt 2. Grill weglowy Phoenix, $r. 37 cm, 149 zi
3. Grill weglowy MG905, 54 x 34 cm, MasterGrill&Party, 259 zt 4. Grill gazowy Hudson, 3+1 pal., 13.5
kW, Naterial.

Przydatne dodatki

Aby zaskoczy¢ gosci wyjgtkowym i aromatycznym smakiem przygotowanych dan warto
oprécz grilla zastanowi¢ sie na wedzarnig - wolnostojgca, jesli mamy wiecej miejsca w
ogrodzie, lub generatorem dymu do grilla, ktéry sprawdzi sie z grillami na wegiel drzewny,
drewno i gaz. Niepozorny metalowy pojemnik na zrebki drzewne naijlepiej pasuje do grilli z
pokrywg, dzieki czemu mozna uzyskac efekt wedzenia dymem np. z drewna wisni, jabtoni,
olchy lub innego gatunku. Z kolei bezprzewodowy termometr Naterial zadba o pozgdany
stopien zgrillowania steka. Dzieki sondzie wewnatrz szpikulca mozna bez ryzyka oparzenia
wetkngé termometr w pieczone mieso i nastepnie doktadnie odczyta¢ temperature na
cyfrowym wyswietlaczu. Ciekawa alternatywg dla stekow, szasztykow i kietbasy z grilla jest
kamien do pizzy lub piec do pizzy do grilla. Kamienn Naterial, dzieki uniwersalnemu
rozmiarowi ($r. 33 cm) zmiesci sie do wiekszosci grilli, mozna uzywac go tez z powodzeniem
w piekarniku m.in. do wypieku pieczywa. Piec do pizzy do grilla jest wiekszy (sr. 45 cm.) ale



zapewnia szybsze nagrzanie i wiekszy komfort przygotowania pizzy. Inne przydatne gadzety
do grilla to réwniez prasa do burgeréw, kosz do grillowania warzyw oraz kamien solny, ktory
idealnie sprawdzi sie do grillowania ryb i owocéw morza.

1. Piec do pizzy do grilla Naterial, 45 x 35 cm, 299 zt 2. Generator dymu do grilla Naterial, 22
x 10 x 4.5 cm, metal, 41,99 zl/szt. 3. Termometr do grilla na baterie Naterial, 62,99 zl/szt.

Paleniska i ogrzewacze

Wyjatkowego klimatu w ogrodzie doda palenisko, wokét ktorego moze skupi¢ sie ogrodowe
przyjecie. Oprécz nastroju Palenisko Ovieto moze by¢ wykorzystane tez do grillowana -
wystarczy dokupi¢ grilla z rusztem i tréjnogiem. Taki zestaw pozwala cieszy¢ sie cieptem
oldschoolowego ogniska i idealnie nadaje sie do pieczenia pianek, kietbasek i innych
specjatow na $wiezym powietrzu. Z kolei z ogrzewaczem ogrodowym MIR-H45S zasilanym
paliwem propan-butan niestraszny bedzie chtéd majowych wieczoréw. Nowoczesny design
sprawia, ze ogrzewacz pasuje do wielu aranzacji tarasowo-ogrodowych. W zestawie z
ogrzewaczem znajduje sie reduktor, wgz do podtgczenia butli oraz kamienie z lawy
wulkanicznej.

1.Palenisko ogrodowe 70 x 70 cm, Ovieto Nordflam, 529 zt/szt. 2. Ogrodowy ogrzewacz gazowy
11,7kW, 53 x 53 x 173 cm, 2229 zl/szt. 3. Ogrodowy ogrzewacz gazowy, MIR-H45S, 11,7 kW, 1199
zt/szt.



Uzyteczne produkty utatwiajgce grillowanie znajdujg sie sklepach stacjonarnych Leroy
Merlin i sklepie internetowym.

Wiecej inspiracji i informacji na leroymerlin.pl oraz w katalogu Ogrod 2023.

Dodatkowe informacje:
PR produkt@leroymerlin.pl
www.media.leroymerlin.pl

www.leroymerlin.pl

Zdjecia hi-res: https://we.tl/t-i02cubcMWK
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